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RESUMEN

La presente investigacion se realiza con el objetivo de conocer el aporte de la
gastronomia tradicional para el desarrollo turistico del canton. Actualmente, Quevedo recibe
una gran cantidad de turistas de diversos lugares que vienen a conocer su entorno natural,
tradicion y cultura. Es claro que la gastronomia es parte importante de los atractivos
turisticos del cantdn, el sabor y buen precio influyen a que tenga alta demanda, de la que
dependen muchos emprendimientos de la zona que brindan una variedad de platos tipicos
de las preferencias del consumidor.

El disefio del folleto informativo, influira en el desarrollo turistico, econémico y
social de la ciudad convirtiendose en potencia como sitio que retune una gran variedad

gastronomica y servicio de calidad a los visitantes del canton.

Palabras claves:
Gastronomia
Desarrollo turistico

Comida tipica
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ABSTRACT

The present investigation is carried out with the objective of knowing the
contribution of traditional gastronomy for the tourist development of the canton. Currently,
Quevedo receives a large number of tourists from various places who come to learn about
its natural environment, tradition and culture. It is clear that gastronomy is an important part
of the tourist attractions of the canton, the taste and good price influence its high demand,
on which many businesses in the area depend, offering a variety of typical dishes of
consumer preferences.

The design of the informative brochure will influence the tourist, economic and
social development of the city, becoming a potential site that brings together a great

gastronomic variety and quality service for visitors to the canton.

Keywords:
Gastronomy
Turistic development

Typical food
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INTRODUCCION

La gastronomia en el mundo ha ido evolucionando con el pasar de los siglos, cada
afio se encuentran mas variedades de deliciosos platos que se pueden degustar en cualquier
rincon del planeta, con nuevas variedades, nuevos sabores, nuevas formas. El hombre ha ido
experimentando con una gama de ingredientes que ha tenido a la mano, creando recetas
Unicas y dando un realce al area gastrondmica, logrando obtener una aceptacion entre las
personas que buscan experimentar el placer Unico de degustar cada bocado de comida,

estableciendo platos originarios y reconocidos de su pais (Leon, 2016).

El Ecuador es un territorio lleno de tradiciones y con una gran riqueza cultural.

Una parte importante de la cultura del pais es su gastronomia, a la que algunos definen con
frases como “sabores que nos hacen tocar el cielo” o “de texturas unicas”. La yuca, el verde,
la papa y el pescado son, entre otros, los ingredientes que vuelven variada y deliciosa a la
comida ecuatoriana. El boldn, el sancocho, la cazuela, el maito, el cevichocho, el hornado,
el seco de chivo son algunos de los platos que caracterizan a las distintas regiones del pais.
Estos platos, que forman parte de la dieta de los ecuatorianos desde hace mucho tiempo,
colocan a la gastronomia ecuatoriana en un nivel muy alto (Reinado, 2016).

Quevedo es una ciudad turistica ubicada en la costa ecuatoriana en la provincia de
Los Rios, la variedad de atractivos turisticos y las formas tradicionales de gastronomia que
existe en el cantén han permitido que la actividad turistica crezca a lo largo de los afios en

esta zona, convirtiéndola en un destino predilecto para los turistas que visitan la ciudad.

Se pudo constatar que la gastronomia es parte fundamental de los atractivos turisticos
del canton Quevedo, y su aceptacion, sabor y buenos precios influyen en la gran demanda
que tienen muchos emprendimientos ubicados en la zona que ofrecen una variacion de platos

tipicos a gusto del consumidor.

Capitulo I: Presenta el marco metodoldgico que desarrolla la definicion del tema,
planteamiento del problema, justificacion del proyecto, objetivo general y especificos,
sustento tedrico y metodologia utilizada.

Capitulo I1: Abarca los resultados de la investigacion, situaciones detectadas,

soluciones planteadas y finalmente conclusiones.



CAPITULO I

Marco metodoldgico

1.1. Definicién del tema caso de estudio
Gastronomia tradicional y su incidencia en el desarrollo turistico del Cantdn
Quevedo, Provincia de Los Rios afio 2022.

1.2. Planteamiento del problema

La presente investigacion se realiza con el objetivo de conocer en que contribuye la
gastronomia tradicional para el desarrollo turistico del cantén. Actualmente, Quevedo recibe
una gran cantidad de turistas de diversos lugares que vienen a conocer su entorno natural,

tradiciones y cultura.

Cabe sefialar que, si bien el cantdn cuenta con atractivos naturales y culturales que
atraen a turistas nacionales y extranjeros, no existe un proyecto de desarrollo turistico que
destaque la gastronomia tradicional de la ciudad a pesar de la diversidad de platos
tradicionales y formas de elaboracion, que muy bien pueden convertirse en un atractivo mas

de la ciudad, fomentando al desarrollo turistico de Quevedo.

Otro problema gue se puede identificar es la falta de organizacion de los vendedores
de comida, muchos de los cuales no estan capacitados en manipulacién de alimentos, higiene
alimentaria, servicio al cliente lo que afecta negativamente la imagen turistica del cantén
incidiendo a que algunos turistas optan por ir a otro lugar para disfrutar de la comida y los
beneficios econdmicos se desvian a otros lugares perjudicando a sus habitantes debido a los

beneficios econdmicos que proporciona.



1.3. Justificacion

La iniciativa de esta investigacion estd enfocada con el interés de recolectar
informacion relevante sobre de la gastronomia tradicional del Cantén Quevedo y su aporte

turistico al Cantén

El valor que esta investigacion tiene es fundamental para promocionar la
gastronomia tradicional; en el que los turistas puedan disfrutar de platos tipicos, ademas
conocer de las tradiciones y costumbres disfrutando del sabor que distingue al Cantdn,

también al aportar al desarrollo turistico del cantdn.

Los principales beneficiados con la elaboracidon del folleto informativo gastronémico
para consolidar el desarrollo turistico del cantén seran los propietarios de los
establecimientos de comida del canton en donde predomina la gastronomia tradicional, por

lo tanto, a los moradores del Canton Quevedo.

1.4. Objetivos

1.4.1. Objetivo general

e Analizar la gastronomia tradicional en el desarrollo turistico del Canton Quevedo.

1.4.2. Obijetivos especificos
e |dentificar la gastronomia tradicional del Canton Quevedo.
o Analizar el desarrollo turistico del Cantén Quevedo.

e Elaborar un folleto informativo de la gastronomia tradicional del Canton Quevedo.



1.5. Sustento Teérico

1.5.1. Gastronomia
La gastronomia es el estudio de la relacion de las personas con su comida en relacion
con su entorno o con las personas que los rodean. Su nombre se deriva de las palabras griegas

“gastros”, que significa “estdmago o abdomen” y “nomos” que significa “ley”.

En otras palabras, la gastronomia estudia los diferentes ingredientes que forman una
relacion con la comida desde un punto de vista cultural, y el chef es el responsable de

preparar los platos y organizar la cocina.

A menudo asociamos la cocina solo con la gastronomia y las costumbres que rodean
al restaurante, pero esto no es cierto porque esta area de conocimiento y cultura no se limita

a la preparacion de platos (Corbusé, 2021).

Vasco (2013) citado por Cerezo (2019) Nos dice que, "La gastronomia es el
conocimiento teorico de lo que comemos y como lo comemos. Un campo de conocimiento
interdisciplinario que estudia y genera los procesos fisicos, quimicos, culturales, sociales y
econdmicos en los que los humanos cultivan, procesan, distribuyen y consumen alimentos

y bebidas que afectan su bienestar fisico, mental y social” (Cerezo, 2019).

1.5.2. Importancia de la gastronomia

La gastronomia ha ganado un inmenso poder cultural, cuando los platos y los
predominios de otros lugares estdn empezando a abrirse camino en la vida cotidiana de la

gente humilde.

Este arte dejo de estar restringido a los estratos mas altos de la sociedad y comenz6
a aparecer en todos los niveles. Por la apertura de restaurantes muy asequibles a la poblacion

menos favorecida (Corbusé, 2021).



1.5.3. Gastronomia tipica y tradicional
La gastronomia tipica es parte de una localidad o regidn, con productos originales, y
tiene una historia de generaciones anteriores, sin modificacion de técnica y consumo desde

la preparacion hasta la presentacion o bebidas, tradicionales y propias (Utrera & Real, 2020).

1.5.4. Gastronomia ecuatoriana

La gastronomia ecuatoriana, como expresion del patrimonio cultural de las diferentes
regiones del pais, requiere de medidas mas fuertes de promocion, proteccion y preservacion,
las cuales deben estar basadas en la identidad local; esto es, contextualizarse en el territorio
correspondiente; En la integracion del patrimonio cultural y natural del entorno, enfatizando
el principio de sustentabilidad, conjugando desarrollo econémico, comunitario, cultural,

identitario y logrando el equilibrio (Vega, y otros, 2018).

El Ecuador es un pais rico en tradiciones culturales, las cuales reflejan las
caracteristicas culturales de las diferentes regiones que conforman el territorio nacional.
Estas expresiones culturales pueden ser caracteristicas locales que solo se practican en
pueblos pequefios y remotos, lo que lleva al reemplazo de algunos platos de la gastronomia
nacional por la globalizacion de costumbres y tradiciones, como la fusion de hamburguesas

y otras comidas rapidas; en el consumo nacional (Acosta, 2017).

En este sentido, se entiende que en algunos casos hay desconocimiento o0 a veces
desinformacion acompafada de un pobre sentido de identidad nacional y escasa divulgacion
de informacion. La realidad demuestra que la cocina ecuatoriana no ha sido valorada por su
potencial, ni utilizada como recurso turistico. Es raro referirse a esta importante expresion

cultural como un recurso turistico.

Sin embargo, las expresiones culinarias pueden ser preservadas en cuanto a su
conexién con el concepto de patrimonio cultural, destacando su dimension valorativa y su
integracion con el resto de los rasgos que conforman el patrimonio cultural y la identidad
nacional (Acosta, 2017).



1.5.5. Gastronomia tradicional del Canton Quevedo

Cada ciudad conserva de forma indeleble sus propias tradiciones y cultura, asi como
su propio arte culinario. En el caso del cantén, Quevedo mantiene su propia cocina, que
incluye muchos platos, algunos muy antiguos; Otros son traidos de otras regiones, pero

combinan una mezcla de historia, costumbres y sabores.

Quevedo ha sido durante mucho tiempo uno de los referentes gastrondémicos de la
provincia y el pais. Entre los platos destacados constan: el encebollado, los bollos de

bocachico, el caldo de salchicha, boldn, entre otros, que gustan a propios y extrafos.

En esta ciudad puedes encontrar restaurantes en cada esquina, también esta
relacionado con la supervivencia de cada residente, es por eso que muchas personas deciden

emprender y crear su propio negocio.

Los deliciosos corviches, el pescado asado, la carne asada con menestra, también son
parte de la cartelera de los restaurantes que atiende en la urbe. EI chaulafén, pese a que es
preparado y comercializado en negocios chinos, es muy apetecido por todos los ecuatorianos
(La Hora, 2021).

El Cantén Quevedo relne una serie de caracteristicas culinarias que son muy
populares entre los visitantes que no dudan en detenerse a disfrutar de estas delicias; bollo
de pescado, bolén de verde, caldo de salchicha, cazuela de pescado, chanfaina, seco de
gallina son los principales atractivos gastronémicos, lo cual llama la atencion de los

visitantes.

1.5.6. Turismo

Turismo es toda forma generada por pensamientos y/o acciones que implican el
desplazamiento de personas a un lugar distinto al suyo con posibilidades recreativas, es
decir, con fines de ocio, entretenimiento, recreacion y/o contacto con el destino del huésped
(Ledhesma, 2018).



Para Ramirez, la definicion alternativa de turismo se plantea como “un
desplazamiento temporal por parte de un individuo voluntariamente de su lugar habitual de
residencia a otro lugar, por razones de esparcimiento, descanso, cultura, salud, etc., sin fines

de lucro y sin la idea de expatriarse” (Ramirez, 2006).

1.5.7. Importancia del turismo

Segln (Ramirez, 2006) “En el marco de las actividades de la experiencia humana, el
turismo esta tomando cada vez mas su verdadera formay dimensiones, convirtiéndolo en un
fendmeno cada vez mas vibrante e interesante debido a dindmicas y efectos objetivos, sus
resultados positivos y la necesidad de reducir o eliminar los impactos negativos, sobre las

actitudes relacionadas con la gestion de las actividades turisticas”.

1.5.8. Turismo gastronémico

Es una forma de turismo donde una persona interesada en la cultura gastronomica y
la comida visita el pais. Su motivo principal es conocer y experimentar formas de preparar
determinados alimentos, descubrir nuevos sabores y comprender los factores que lo rodean,

ya sean culturales, naturales o sociales (Vivanco, 2021).

Torres Bernier (2003) citado por Simdo Oliveira (2011) Nos recuerda que hay
turistas que "comen™ y otros que "viajan para comer". Estos viajeros culinarios realizan sus
investigaciones desde una potencial perspectiva cultural y fisioldgica, aunque el objetivo
final sea la busqueda del placer. Este ultimo caso se diferencia de los turistas que solo comen
porque ven la comida desde un punto de vista fisiol6gico sin motivarlos a viajar. Por lo tanto,
los turistas gastrondmicos son definitivamente buscadores de alimentos (Oliveira, 2011).

1.5.9. Turismo gastronémico en Ecuador
La gastronomia ecuatoriana ofrece un sinfin de sabores con legado ancestral, dandole
al pais un gran potencial para el desarrollo turistico. Las cuatro regiones del pais contienen

gastronomias que se han popularizado a nivel nacional, y sus comunidades y ciudades



conservan recetas tradicionales transmitidas de generacidn en generacion, convirtiéndose en

un importante atractivo turistico (Armijos, 2020).

La comida es uno de los motores que dinamizan la economiay el turismo, es por ello
gue nuestro pais tiene una gastronomia diversa e identidad en cada plato que se sirve a los
visitantes. Todo el trabajo preparatorio es una muestra del producto, el sabor y el
conocimiento seguramente seguiran despertando el interés por conocer cada rincon del
Ecuador (Mintur, 2021).

1.5.10. Desarrollo turistico

Pearce (1991) citado por Varisco (2008) “El desarrollo turistico se define como la
provision y mejora de instalaciones y servicios apropiados para satisfacer las necesidades de
los turistas, y también puede incluir efectos relacionados, como la creacion de empleo o la

generacion de ingresos” (Varisco, 2008).



1.6. Metodologia de la investigacion
1.6.1. Métodos

1.6.1.1. Método bibliogréafico

Con este método se pudo desarrollar el tema de estudio sobre la gastronomia tradicional
y el desarrollo turistico del Canton Quevedo para ello se recopilé informacion documental

en revistas, libros, folletos con autores que exponen su punto de vista.
1.6.1.2. Método cientifico
Este método es uno de los mas importantes a la hora de realizar una investigacion porque

nos permite ejecutar hechos o acontecimientos relevantes de la gastronomia y el desarrollo

turistico del Canton Quevedo.

1.6.1.3. Método cuantitativo

El método cuantitativo se aplicé al momento de la recoleccion, tabulacion, y analisis

de los datos obtenidos de la encuesta que nos permite llegar a una conclusion.

1.6.2. Técnicas de investigacion

1.6.2.1. Encuesta
Esta técnica se empled mediante un cuestionario que permitié recopilar la
informacion la misma que se realizd una muestra de 25 personas entre emprendedores,

habitantes y visitantes del Canton Quevedo.



CAPITULO 11

2. RESULTADOS DE LA INVESTIGACION

2.1. Inventario de los platos tipicos del Cantén Quevedo

La ciudad de Quevedo cuenta con una variedad de platos tipicos, este es uno de los

recursos mas importantes en la ciudad del rio sin dejar atras los diversos negocios de comida

conocidos como los agachaditos, por lo tanto, a continuacion, se presenta una lista de platos

tipicos que la ciudadania consume con mayor frecuencia.

Platos tipicos

Descripcion

Chanfaina

Es un plato delicioso y se lo
prepara con las visceras

picadas de chancho.

Fuente: La Hora

Bollo de

bocachico

El bollo de bocachico es un
platillo tipico tradicional
quevedeiio. Se  prepara
haciendo una masa de
platano verde, la cual se
pone en hojas de platano, y
se rellena con un condumio

de pescado.

Caldo de
salchicha

Este plato es muy apetecido
por los visitantes y se lo
prepara con las visceras del
cerdo, sangre de chancho,
arroz, col, platanos verdes,
condimentos. El platano
verde le da su toque especial.

Fuente: GoRaymi
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Bolén de verde

Los bolones es uno de los
platos mas apetecidos por
los ciudadanos Quevedefios,
ya que existe una variedad
de bolones como: bolén
mixto, bolon de chicharrén,
boldn de queso, con un sabor

delicioso

Cazuela de

pescado

La cazuela es un plato
preparado con platano verde
rallado y majado, a Ila
manera de un sango por su
caracteristico espesor. Se
cocina con albacora,
también se elabora, corvina,
picudo, y mariscos como el

camaron

Fuente: Recetas123

Seco de gallina

El Seco es un plato tipico, el
cual consiste en un estofado
cocinado con  diversos
ingredientes como tomate,
cebolla, pimienta;
acompafiado de aderezos
como el cilantro y jugo de
naranjilla (en ciertas recetas
el jugo de naranjilla es
reemplazado por el jugo de

maracuya o cerveza).

Fuente: El Universo
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Analisis e Interpretacion de la Encuesta
Para determinar el aporte de la gastronomia tradicional en el cantén Quevedo, se
realizé una encuesta a 25 personas conformada por emprendedores, visitantes y residentes

del lugar, la cual se describe a continuacion:

PREGUNTA 1: ;Cree usted que la gastronomia tradicional contribuye al desarrollo

turistico del Cantén Quevedo?

Cuadro 01: Tabulacion pregunta 1

ALTERNATIVAS FRECUENCIA | PORCENTAIJE
Si 15 60%
No 10 40%
TOTAL 25 100%

Fuente: Encuesta

Elaborada por: Susan Melissa Morales Pincay

LN

B NO

Grafico 01: Representacion gréafica pregunta 1

Elaborada por: Susan Melissa Morales Pincay
Anélisis
Segun las personas encuestadas el 60% creen que la gastronomia tradicional contribuye al

desarrollo turistico del canton Quevedo, mientras el 40% dijo que no.
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PREGUNTA 2: ;/Qué producto es el que mas consume usted cuando visita el Cantdn
Quevedo?

Cuadro 02: Tabulacion pregunta 2

ALTERNATIVAS FRECUENCIA PORCENTAIJE
Chanfaina 4 16%
Bollo de bocachico 3 12%
Caldo de salchicha 2 8%
Boldn de verde 7 28%
Cazuela de pescado 5 20%
Seco de gallina 4 16%
TOTAL 25 100%
Fuente: Encuesta
Elaborada por: Susan Melissa Morales Pincay
16% 16%
B Chanfaina

m Bollo de bocachico
m Caldo de salchicha

Boldn de verde

B Cazuela de pescado

H Seco de gallina

Grafico 02: Representacion gréafica pregunta 2

Elaborada por: Susan Melissa Morales Pincay

Andlisis

Segun los encuestados el 28% consume boldn de verde en sus visitas al cantdn, seguido el
20% que inclina por la cazuela de pescado, seguidos por el 16% la chanfaina y el seco de
gallinay el 12% el bollo de bocachico y por altimo el 8% el caldo de salchicha son los platos

mas apetecidos por los turistas que visitan la ciudad de Quevedo.
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PREGUNTA 3: El servicio al cliente brindado por los establecimientos en el Canton

Quevedo es:

Cuadro 03: Tabulacion pregunta 3

ALTERNATIVAS FRECUENCIA PORCENTAIJE
Bueno 10 40%
Regular 10 40%
Malo 5 20%
TOTAL 25 100%

Fuente: Encuesta

Elaborada por: Susan Melissa Morales Pincay

B Bueno
m Regular
® Malo

Gréfico 03: Representacion grafica pregunta 3

Elaborada por: Susan Melissa Morales Pincay

Andlisis

De las personas encuestadas el 40% consideran que el servicio brindado por los

establecimientos en el cantén Quevedo es bueno, el 40% creen que el servicio es regular, y

por ultimo el 20% que consideran que el servicio es malo.
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PREGUNTA 4: ;Con que frecuencia acude a degustar los platos tipicos de este lugar?

Cuadro 04: Tabulacion pregunta 4

ALTERNATIVAS FRECUENCIA PORCENTAIJE
Semanalmente 6 24%
Mensualmente 10 40%

Ocasionalmente 9 36%
TOTAL 25 100%

Fuente: Encuesta

Elaborada por: Susan Melissa Morales Pincay

B Semanalmente
B Mensualmente

m Ocasionalmente

Graéfico 04: Representacion grafica pregunta 4

Elaborada por: Susan Melissa Morales Pincay

Andlisis

De las personas encuestadas el 40% acude mensualmente a degustar de los platos tipicos del

canton, el 36% lo hace ocasionalmente y el 24% lo hace semanalmente.
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PREGUNTA 5: ¢ Considera usted que los actuales establecimientos brindan un ambiente

adecuado para satisfacer las necesidades de los turistas?

Cuadro 05: Tabulacion pregunta 5

ALTERNATIVAS FRECUENCIA PORCENTAIJE
Si 12 48%
No 13 52%
TOTAL 25 100%

Fuente: Encuesta
Elaborada por: Susan Melissa Morales Pincay

mSi
B No

Gréfico 05: Representacion grafica pregunta 5

Elaborada por: Susan Melissa Morales Pincay
Andlisis

De los encuestados el 52% creen que las instalaciones no brindan un entorno adecuado para

satisfacer las necesidades de los turistas, el 46% cree que el ambiente es 6ptimo.
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PREGUNTA 6: ;Considera usted que al existir una mayor promocion de la gastronomia
tradicional del cantén en un medio publicitario incentivaria la presencia de turismo?

Cuadro 06: Tabulacion pregunta 6

ALTERNATIVAS FRECUENCIA PORCENTAIJE
Si 19 76%
No 6 24%
TOTAL 25 100%

Fuente: Encuesta

Elaborada por: Susan Melissa Morales Pincay

mSi
® No

Graéfico 06: Representacion grafica pregunta 6

Elaborada por: Susan Melissa Morales Pincay

Analisis
El 76% de las personas encuestadas creen que al existir una mayor promocién de la
gastronomia tradicional del canton en medio publicitario incentivaria la presencia de

turismo, el 24% no lo considera necesario.
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PREGUNTA 7: ¢ Cual de los siguientes medios publicitarios considera usted el mas idéneo
para la difusién de la gastronomia tradicional?

Cuadro 07: Tabulacion pregunta 7

ALTERNATIVAS FRECUENCIA PORCENTAJE
Radio 3 12%
Folleto informativo 12 48%
Redes sociales 8 32%
Eventos 2 8%
TOTAL 25 100%

Fuente: Encuesta

Elaborada por: Susan Melissa Morales Pincay

H Radio
M Folleto iformativo
M Redes sociales

Eventos

Gréfico 07: Representacion grafica pregunta 7

Elaborada por: Susan Melissa Morales Pincay

Anélisis
Del total de los encuestados el 48% de las personas cree que el medio publicitario mas

adecuado para difundir la gastronomia tradicional es el folleto informativo, el 32% que son

las redes sociales, el 12% piensa que la radio y el 9% los eventos.
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PREGUNTA 8: ;Como considera usted el desarrollo turistico del canton?

Cuadro 08: Tabulacion pregunta 8

Excelente 6 24%
Muy bueno 7 28%
Bueno 9 36%
Malo 3 12%
TOTAL 25 100%

Fuente: Encuesta
Elaborada por: Susan Melissa Morales Pincay

M Excelente
B Muy bueno
M Bueno

[ Malo

Graéfico 08: Representacion grafica pregunta 8

Elaborada por: Susan Melissa Morales Pincay

Anélisis

El 36% de las personas que fueron encuestadas consideran que el desarrollo turistico del
canton es bueno, el 28% que es muy bueno, el 24% que es excelente y el 12% lo consideran
malo.
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2.2.

Situaciones detectadas

Ausencia de promocién de la gastronomia por parte de las autoridades seccionales,
asimismo, no se da a conocer la gastronomia tradicional por esto es importante la

elaboracion de un folleto informativo para el desarrollo turistico del canton.

Se evidencio a través de esta investigacion que el canton cuenta con una variedad
gastronomica, pero no recibe el apoyo suficiente de las autoridades, ya que no existe
un proyecto que promuevan el turismo gastronémico en la ciudad, lo que ha incidido
a que varios expendedores de comida invadan las aceras y calles queriendo destacar
sus delicias culinarias a los clientes, por lo cual crea incomodidad y desorden creando

una mala imagen para el desarrollo turistico.

Actualmente no existe un programa publicitario estratégico que destaquen la riqueza
gastrondmica del canton pasando desapercibida para muchos ya que la gastronomia
es uno de los elementos fundamentales de cualquier cultura, afectando a
desaprovechar el potencial turistico que puede volverse un factor econémico para

sus residentes.

2.3. Soluciones planteadas

Se pudo observar en esta investigacion que el Canton Quevedo tiene una gran
variedad gastrondmica y cuenta con varios atractivos turisticos, que bien puede

convertirse en uno de los mejores destinos turisticos del Ecuador.

Realizar capacitaciones a los expendedores de alimentos en temas como:
manipulacion de alimentos y servicio al cliente, de esta forma satisfacer las

necesidades de los usuarios y atraer a nuevos consumidores.

Elaborar un folleto informativo para promocionar la gastronomia tradicional que
posee el canton con la finalidad de fomentar el crecimiento econdémico y el desarrollo

turistico de la ciudad de Quevedo.
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FOLLETO DE LA OFERTA GASTRONOMICA

LUGARES
TURISTICOS

Quevedo esta ubicado
en la costa ecuatoriana,
en la Provincia de Los
Rfos. La ciudad de
Quevedo se constituye
como uno de los
puertos fluviales mas
importantes del pais.
Quevedo tiene un
profundo sentimiento
artistico y cultural. En
las calles se puede
observar distintas
manifestaciones

publicas; al recordar
anécdotas del vivir
pasado y leyendas con
costumbres que estan
presentes en las
actuales generaciones.

OFERTA
GASTRONOMICA

CAZUELA DE
PESCADO

CHANFAINA

BOLLO DE
BOCACHICO

FOLLETO

GASTRONOMICO

Ciudad del Rio

CALDO DE
SALCHICHA

BOLON DE VERDE

| “QUEVEDO
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2.4. Conclusiones

Se concluy6 que la gastronomia tradicional del cantdn Quevedo existe una gran
variedad de platos tipicos y que forman parte del sector turistico, pero no es
promocionado como un atractivo turistico, razén por la cual los turistas no logran

identificar la comida tipica.

Se analiz6 que la gastronomia es importante para el desarrollo turistico del canton
Quevedo convirtiéndose en un atractivo para el turismo nacional e internacional que

le apetece la comida tipica.

Los residentes, visitantes y expendedores de comida tipica del cantdn coinciden que
es sumamente importante contar con un folleto informativo que motive e invite a los

turistas a descubrir y degustar de las ofertas gastronémicas que nos brinda el lugar.

2.5. Recomendaciones

Las autoridades locales deben prestar mas atencion al turismo gastronémico, ya que
es una actividad en el desarrollo socioecondmico del Cantén Quevedo, ya que
permite la creacion de microempresas, genera empleos y promueve la economia

local.

Se les aconseja profundizar més en el estudio de la gastronomia tradicional y asi
contribuir para desarrollar nuevos proyectos encaminados a mejorar el desarrollo del

turismo gastronémico en el Canton.
Se recomienda impulsar al desarrollo turistico utilizando estrategias como la

elaboracion del folleto gastronémico para la difusion de la gastronomia tradicional

de Quevedo.
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ANEXOS
ENCUESTA

GASTRONOMIA TRADICIONAL Y SU INCIDENCIA EN EL DESARROLLO
TURISTICO DEL CANTON QUEVEDO, 2022.

1. ¢Cree usted que la gastronomia tradicional contribuye al desarrollo turistico
del Canton Quevedo?

S NO [ ]
2. ¢Qué producto es el que mas consume usted cuando visita el Cantén Quevedo?
Chanfaina

Bollo de bocachico
Caldo de salchicha
Boldn de verde

Cazuela de pescado

Seco de gallina

00000

3. El servicio al cliente brindado por los establecimientos en el Cantén Quevedo

es:
Bueno [ | Regular[ | Malo[ ]

4. ¢Con que frecuencia acude a degustar la comida tipica de este lugar?

Semanalmente |:| Mensualmente |:| Ocasionalmente |:|

5. ¢Considera usted que los actuales establecimientos brindan un ambiente
adecuado para satisfacer las necesidades de los turistas?

sl |:| NO [

6. ¢Considera usted que al existir una mayor promocién de la gastronomia
tradicional del canton en un medio publicitario incentivaria la presencia de
turismo?

st [ ] NO []

7. ¢Cual de los siguientes medios publicitarios considera usted el méas idoneo para
la difusion de la gastronomia tradicional?
Radio

[ ]
Folleto informativo |:|
[ ]

Redes sociales

Eventos [ ]

8. ¢Como considera usted el desarrollo turistico del canton?

Excelente] | Muybueno[ | Bueno[ |  Malo [ ]
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